
チリビーンズドッグ
CHILLI BEANS DOG

チリ＆チーズドッグ

CHILLI BEANS & 
CHEESE DOG

ハラペーニョチリチーズドッグ

JALAPENO & 
CHILLI BEANS & 
CHEESE DOG

フレッシュサルサドッグ

FRESH SALSA & 
GARLIC & 
JALAPENO DOG

＊お好みのトッピングをお楽しみください
+ FRIED GARLIC、 + JALAPENO、 + FRESH SALSA

① ② ③ ④

¥1,400 ¥1,500 ¥1,600 ¥1,500

(For Parties of Four or More)

Molino Campo Nobleのコーントルティーヤと４種の具材、サルサメヒコ、サルサヴェルデ、４種の具材、
サルサメヒコ、サルサヴェルデ、ワカモレ、コリアンダー、チーズなどがセットになっており、

自分たちで好きな具材を挟んでお好みのタコスを作るビーチサイドタコパーティーをお楽しみください！

TACOS PARTY MENU タコスパーティーメニュー(４名様より）

魚醤とスパイスで炒めた麺に、タコミートやフレッ
シュサルサをトッピングしたカリブ海風にアレンジ
した焼きそばです！途中でライムを絞るとまた違う
味わいが楽しめます。

メキシコ風タコ焼きそば

MEXICAN “TACO” 
FRIED NOODLES

★

お食事

¥1,400

¥1,800

ジャンバラや、チリビーンズ、チーズ、アボカド、サルサなど
を大判のトルティーヤで包んだ定番カジュアルランチです。トマトやパプリカなどをお米と一緒に炊き上げた本場の炊

き込みごはんです。さらにピリ辛フライドチキンを添えて
ボリューミーな一皿にしました。

ブリトー
BURRITO★

¥1,500

ジャンバラヤとスパイシーフライドチキン

JAMBALAYA with 
SPICED FRIED CHICKEN 

★

Recommend !!

迷ったらまずは
これ

TOPPING

ホットドッグ



☆ハンバーガーのバンズとホットドッグ用のドッグパンは「鎌倉市農協連即売所（通称レンバイ）」内で創業
20年になる地元民に愛される天然酵母パン「パラダイスアレイ」さんに特別にお作りいただいております。

ハンバーガー

英国誌MONOCLEが選ぶ「世界のレストランTOP50」
で”BEST BURGER”として紹介された看板メニュー。
噛んだ瞬間スモークチーズとマッシュルームの香り
がふわっと口中に広がります。

ゴールデンブラウンバーガー
GOLDEN BROWN ’S BURGER★

¥1,800

特製チリビーンズとフレッシュサルサに酢漬けのハ
ラペーニョをたっぷりとのせた少しスパイシーな逗
子限定のバーガーです。ガーリックチップトッピン
グもオススメです！

“はなれ”限定チリコンバーガー

“HANARE” 
CHILI CON CARNE BURGER

★

¥1,600

BACON CHEESE BURGER TACOSベーコンチーズ
バーガータコス（タコス２ピース）
ベーコンチーズバーガーの具材を刻んでトルティ
ーヤで包んだタコス風バーガー！
ライムを絞って爽やかにお召し上がりください。

今週のバーガー
WEEKLY BURGER★

¥1,300

Recommend !!

迷ったらまずは
これ

＊マヨネーズ使用しています

＊マヨネーズ使用しています

＊マヨネーズ使用しています

BEST



S:¥500,L:¥900

¥800

SNSで大バズり中のメキシコ屋台フード！みんな大好
きドリトスにタコミート、フレッシュサルサ、チーズな
ど、お好みの具材をかけて楽しむメキシコ新定番B級
屋台グルメです！

ドリロコス
DORILOCOS★

ジャガイモ本来の美味しさを逃さないように表面をコ
ーティングした、本場ベルギー産の細切りタイプのポテ
トです。

フライドポテト(Small /Large)
FRENCH FRIES★

¥1,000

ベルギー産フライドポテトに特製チリビーンズソ
ースとチーズをたっぷりとかけた食べ応え十分の
一皿です。

チリチーズフライ
CHILI CHEESE FRIES★

¥2,200

ムール貝を白ワインで蒸してたっぷりの香草ガー
リックバターソースと和えました。

ムール貝のガーリックバターソース
MUSSELS with GARLIC BUTTER★

¥900

甘い玉ねぎを小麦粉とビールの衣でサクサクに
揚げました。

オニオンリングフライ
FRIED ONION RINGS★

おつまみ

気分はメキシカン！ジャンキーな味に手が止まりません！

Recommend !!

迷ったらまずは
これ



Recommend !!

☆☆☆TACOS用トルティーヤは、原宿で連日大行列の
“TACOS  3HERMANOS HARAJUKU”で使用している
Molino Campo Nobleの６種の色のメキシコ産とうもろこ
しから茹でて作る、本場メキシコと変わらぬ製法のトルティ
ーヤを特別にお譲り頂いてご提供しています☆☆☆

牛肩バラ肉をメキシコ産唐辛子とたくさんのスパ
イスと共にじっくりと煮込んだシチューをタコスに
包みました。

ビーフ ”ビリア” タコス （タコス３ピース）

迷ったらまずは
これ

BEEF “BIRRIA” TACOS★

ケサディーヤ各種

QUESADILLAS 
(Beef, Pork, Mushrooms, or Chicken)

★

おつまみ

¥800

¥1,200

¥1,200

B:¥900,P:¥800,M:¥600

シーザーチキン(サラダ)
CAESAR’S CHICKEN (SALAD)★

スパイスでマリネした豚肩ロース肉をオレンジや
ライムと共にホロホロになるまで煮込んで細かく
裂いたメキシコの伝統料理です。

スパイシーなフライドチキンにシーザーソースで
和えたたっぷりの野菜を添えました。

ポーク ”カルニタス” タコス （タコス３ピース）
PORK “CARNITAS” TACOS★

¥1,200

豆腐ファラフェル タコス 
TOFU FALAFEL TACOS★

スパイスでマリネした豚肩ロース肉をオレンジやライ
ムと共にホロホロになるまで煮込んで細かく裂いたメ
キシコの伝統料理です。

お好みの具材(牛肉、豚肉、木の子ソテー)とチーズをト
ルティーヤに挟んでパリッと焼いたスナック感覚のお
つまみです。


